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ODABIR SEFA KUHINJE

KOZICE I INCUNI

marinirane kozice i in¢uni, rajcica, pulpa od agruma, mlada salata, mini rajcica

RIBLJA JUHA

bistra juha, komadidi ribe, riza, persin

RAVIOLI

domacdi ravioli punjeni skutom, Skampi, bisque, mini raj¢ica

TUNA

tuna u sezamu, mlada salata, jabuka, reducirani aceto balsamico

TORTA OD SIRA S LIMUNOM

75,00 €




Hladna predjela

KAMENICA (kom.) 3,00 €

kamenice iz Malostonskog zaljeva

TUNA 10,50 €

namaz od tune, tartar od rajcice, aromatizirani prepeceni kruh

SIPA 16,50 €

salata od sipe, mini rajcica, ljubi¢asti luk, kapari, persin, maslinovo ulje

BURRATA 15,50 €

mini rajcica, rikula, lisnata salata, pesto od bosiljka, aromatizirani prepeceni kruh

BIFTEK CARPACCIO 21,50 €

junedi file, dijon senf, mini rajcica, rikula, sir Grana Padano

KOZICE I INCUNI 19,00 €

marinirane kozice i in¢uni, rajcica, pulpa od agruma, mlada salata, mini rajcica

DIMLIENA TUNA 20,50 €

hladno dimljena tuna, krema od sira, lisnata salata, mini rajcice, klice graska

@ HUMUS 10,50 €

slanutak, maslinovo ulje, lisnata salata, mini rajéica, rotkvica, klice graska

HLADNA PLITICA ZA DVIJE OSOBE 36,00 €

namaz od tune, marinirani inc¢uni, marinirane kozice, dimljena tuna, salata od sipe, kamenice

Juhe

RIBA 7,50 €

bistra juha, komadici ribe, riza, persin

@ SPAROGE 7,50 €

krem juha od Sparoga, komadic¢i Sparoga, aromatizirani komadici kruha, maslinovo ulje

SKAMPI 9,00 €

krem juha od skampa, krema od sira

@ vegansko jelo




Topla predjela

KOZICE 2150 €

kozica u hrskavoj tempuri, mlada salata, umak od vlasca, reducirani aceto balsamico

RAVIOLI 20,50 €

domacdi ravioli punjeni skutom, Skampi, bisque, mini rajcica

BUZARA “TRAMUNTANA" 24,00 €

rep grdobine, musule, kozice, Skampi, mini raj¢ica, buzara, aromatizirani prepeceni kruh

KOZICE 18,00 €

domacdi pljukanci, kozice, mini raj¢ica, bisque, tikvica

CRNI RIZOTO 21,50 €

crni rizoto od jadranske sipe

JASTOG 58,00 €

jastog, tjestenina bavette, bisque, mini raj¢ica, majc¢ina dusica

BIFTEK 2150 €

junedi file, tjestenina linguini, mini raj¢ica, krema od sira, istarski tartuf, sir Grana Padano

@ VEGANSKI RIZOTO 15,00 €

krema od sparoga, komadici Sparoge, gljive, tofu

@ VEGE PLIJUKANCI 19,00 €

domacdi pljukanci, pesto od bosiljka, mini raj¢ica, rikula, sezam, maslinovo ulje

Glavna jela

RIBA (1 kg) 102,00 €

dnevni ulov svjeze ribe s prilogom

JASTOG (1 kg) 160,00 €

jastog pripremljen po zZelji, buzara ili zar

TUNA 37,50 €

tuna u sezamu, mlada salata, jabuka, reducirani aceto balsamico

FILE SVJEZE RIBE 36,00 €

file ribe na Zaru, krema od blitve, mahune, krumpir

GRDOBINA 34,50 €

rep grdobine, bisque, mini raj¢ica, domaci ravioli punjeni skutom

HOBOTNICA 31,60 €

ragu od jadranske hobotnice, slanutak, kopar, krumpir, prepeceni kruh

TELECI RIBEYE ZAR 38,00 €

teleci ribeye, peceni mladi krumpir, krema od tikvica, przeni luk, umak od tartufa

OSSOBUCO 33,00 €

sporo kuhana tele¢a koljenica, pire od krumpira, umak od crnog vina

TURNEDO 38,00 €

junedi file, domaci pljukanci, umak od zelenog papra, rikula, dalmatinska panceta, przeni luk, sir
Grana Padano

@ vegansko jelo
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BIFTEK ZAR 38,00 €

junedi file, krema od tikvica, mediteranski krumpir, przeni luk

RIBLJA PLATA ZA DVIJE OSOBE 80,00 €

file brancina, odrezak od tune, Skampi, kozice, musule, rep grdobine, mahune, kuhani krumpir

@ VEGANSKO VARIVO 29,00 €

slanutak, mahuna, mini raj¢ica, krumpir, kopar, maslinovo ulje

Umaci
UMAK OD PAPRA 550 €
UMAK OD TARTUFA 7,00 €

Prilozi i salate

SEZONSKA SALATA 6,00 €
MASLINE 6,00 €
SEZONSKO POVRCE NA ZARU 6,00 €
PECENI MLADI KRUMPIR 6,00 €
MAHUNE | KUHANI KRUMPIR 6,00 €
Deserti
COKOLADNA BOMBA 11,00 €
CREME BRULEE 8,50 €
PISTACIO TORTICA 8,50 €
TORTA OD SIRA S LIMUNOM 7,50 €
SCHWARZWALD TORTICA 8,50 €
@ VEGANSKA TORTA OD MANGA 8,50 €
SLADOLED KUGLA 2,50 €
Sirevi
PASKI SIR 15,50 €
GRANA PADANO 15,50 €
KOZJI SIR 15,50 €
PLATA PROBRANIH SIREVA 21,50 €

@ vegansko jelo




CHEF’S CHOICE

SHRIMPS & ANCHOVIES

marinated prawns and anchovies, tomatoes, citrus pulp, young salad, mini tomatoes

FISH SOUP

clear soup, fish pieces, rice, parsley

RAVIOLI

homemade ravioli filled with cottage cheese, scampi, bisque, mini tomatoes

TUNA

tuna in sesame, young salad, apple, reduced aceto balsamico

CHEESECAKE WITH LEMON

75,00 €




Cold Starters

OYSTER (pc.) 3,00 €
oysters from the bay of Mali Ston

TUNA 10,50 €

tuna spread, tomato tartare, flavoured toasted bread

CUTTLEFISH 16,50 €

cuttlefish salad, mini tomatoes, red onions, capers, parsley, olive oil

BURRATA 15,50 €

mini tomatoes, rocket, lettuce, basil pesto, flavoured toasted bread

BEEFSTEAK CARPACCIO 21,50 €

fillet of beef, Dijon mustard, mini tomatoes, rocket, Grana Padano cheese

SHRIMPS & ANCHOVIES 19,00 €

marinated prawns and anchovies, tomatoes, citrus pulp, young salad, mini tomatoes

SMOKED TUNA 20,50 €

cold-smoked tuna, cheese cream, lettuce, mini tomatoes, pea sprouts

@ HUMUS 10,50 €

chickpeas, olive oil, lettuce, mini tomatoes, radishes, pea sprouts

COLD PLATTER FOR TWO 36,00 €

tuna spread, marinated anchovies, marinated shrimps, smoked tuna, squid salad, oysters

Soups

FISH 7,50 €

clear soup, fish pieces, rice, parsley

@ ASPARAGUS 7,50 €

cream of asparagus soup, asparagus pieces, flavoured bread pieces, olive oil

PRAWNS 9,00 €

cream of prawn soup, cream of cheese

@ vegan meal




Warm Starters

SHRIMPS 2150 €

shrimps in crispy tempura, young salad, chive sauce, reduced aceto balsamico

RAVIOLI 20,50 €

homemade ravioli filled with quark, prawns, bisque, mini tomatoes

BUZARA “TRAMUNTANA" 24,00 €

monkfish tail, mussels, shrimps, prawns, mini tomatoes, buzara, flavoured toasted bread

SHRIMPS 18,00 €

homemade pasta “pljukanci”, shrimps, mini tomatoes, bisque, zucchini

BLACK RISOTTO 21,50 €
black Adriatic squid risotto

LOBSTER 58,00 €

lobster, bavette pasta, bisque, mini tomatoes, thyme

BEEFSTEAK 2150 €

fillet of beef, linguini pasta, mini tomatoes, cheese cream, Istrian truffle, Grana Padano cheese

@ VEGANRISOTTO 15,00 €

asparagus cream, asparagus pieces, mushrooms, tofu

@ VEGGIE PASTA (pljukanci) 19,00 €

homemade pasta, basil pesto, mini tomatoes, rocket, sesame seeds, olive oil

Main Courses

FISH (1 kg) 102,00 €

from daily fresh catch with side dish

LOBSTER (1 kg) 160,00 €

lobster prepared as desired, buzara or grilled

TUNA 37,50 €

tuna in sesame, young salad, apple, reduced aceto balsamico

FRESH FISH FILLET 36,00 €

grilled fish fillet, chard cream, green beans, potatoes

MONKFISH 34,50 €

monkfish tail, bisque, mini tomatoes, homemade ravioli filled with cottage cheese

OCTOPUS 31,60 €

ragout of Adriatic octopus, chickpeas, dill, potatoes, toasted bread

GRILLED VEAL RIBEYE 38,00 €

veal ribeye, baked young potatoes, zucchini cream, roasted onions, truffle sauce

OSSOBUCO 33,00 €

slow-cooked veal shank, mashed potatoes, red wine sauce

TURNEDO 38,00 €

fillet of beef, homemade pasta “pljukanci”, green pepper sauce, rocket, Dalmatian pancetta,
roasted onions, Grana Padano cheese

@ vegan meal
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GRILLED STEAK 38,00 €

beef fillet, zucchini cream, Mediterranean potatoes, roasted onions

FISH PLATE FOR TWO 80,00 €

sea bass fillet, tuna steak, prawns, shrimps, mussels, monkfish tail, green beans, boiled potatoes

@ VEGAN STEW 29,00 €

chickpeas, green beans, mini tomatoes, potatoes, dill, olive oil

Sauces
PEPPER SAUCE 550 €
TRUFFLE SAUCE 7,00 €

Side Dishes and Salads

SEASONAL SALAD 6,00 €
OLIVES 6,00 €
GRILLED SEASONAL VEGETABLES 6,00 €
ROASTED YOUNG POTATOES 6,00 €
GREEN BEANS AND BOILED POTATOES 6,00 €
Desserts
CHOCOLATE BOMB 11,00 €
CREME BRULEE 8,50 €
PISTACHIO TARTLET 8,50 €
CHEESECAKE WITH LEMON 7,50 €
SCHWARZWALD CAKE 8,50 €
@ MANGO CAKE 8,50 €
SCOOP OF ICE CREAM 2,50 €

Cheese Varieties

PAG CHEESE 15,50 €
GRANA PADANO 15,50 €
GOAT CHEESE 15,50 €
PLATE WITH SELECTED CHEESES 21,50 €

@ vegan meal




AUSWAHI DFS KUCHENCHEFS

GARNELEN & SARDELLEN

marinierte Garnelen und Sardellen, Tomaten, Zitrusfleisch, junger Salat, Mini-Tomaten

FISCHSUPPE

klare Suppe, Fischstlicke, Reis, Petersilie

RAVIOLI

hausgemachte Ravioli gefillt mit Hiittenkdse, Scampi, Bisque, Mini-Tomaten

THUNFISCH

Thunfisch in Sesam, junger Salat, Apfel, reduziertes Aceto Balsamico

KASETORTE MIT ZITRONE

75,00 €




Kalte Vorspeisen

AUSTERN (St.) 3,00 €

Austern aus der Bucht Mali Ston

THUNFISCH 10,50 €

Thunfischaufstrich, Tomaten-Tartar, aromatisiertes geréstetes Brot

ECHTER TINTENFISCH 16,50 €

Tintenfischsalat, Mini-Tomaten, rote Zwiebeln, Kapern, Petersilie, Olivenél

BURRATA 15,50 €

Mini-Tomaten, Rucola, Blattsalat, Basilikum-Pesto, aromatisiertes gerdstetes Brot

BEEFSTEAK CARPACCIO 21,50 €

Rinderfilet, Dijon-Senf, Minitomaten, Rucola, Grana Padano Kdse

GARNELEN & SARDELLEN 19,00 €

marinierte Garnelen und Sardellen, Tomaten, Zitrusfleisch, junger Salat, Mini-Tomaten

GERAUCHERTER THUNFISCH 20,50 €

kalt gerducherter Thunfisch, Késecreme, Blattsalat, Mini-Tomaten, Erbsensprossen

@ HUMMUS 10,50 €

Kichererbsen, Olivenél, Blattsalat, Mini-Tomaten, Radieschen, Erbsensprossen

KALTE PLATTE FUR ZWEI PERSONEN 36,00 €

Thunfischaufstrich, marinierte Sardellen, marinierte Garnelen, gerducherter Thunfisch,
Tintenfischsalat, Austern

Suppen

FISCH 7,50 €

klare Suppe, Fischstlicke, Reis, Petersilie

@ SPARGEL 7,50 €

Spargelcremesuppe, Spargelstiicke, aromatisierte Brotstlicke, Olivendl

SCAMPI 9,00 €

Scampi-Cremesuppe, Kdsecreme

@ Veganes Speise




Warme Vorspeisen

GARNELEN 2150 €

Garnelen in knusprigem Tempura, junger Salat, Schnittlauchsauce, reduzierter Aceto Balsamico

RAVIOLI 20,50 €

hausgemachte Ravioli gefillt mit Quark, Scampi, Bisque, Minitomaten

BUZARA “TRAMUNTANA" 24,00 €

Seeteufelschwanz, Muscheln, Garnelen, Scampi, Minitomaten, Buzara, aromatisiertes geréstetes Brot

GARNELEN 18,00 €

hausgemachte Nudeln “pljukanci”, Garnelen, Minitomaten, Bisque, Zucchini

SCHWARZES RISOTTO 21,50 €

schwarzes Risotto vom adriatischen Tintenfisch

HUMMER 58,00 €

Hummer, Bavette-Nudeln, Bisque, Minitomaten, Thymian

BEEFSTEAK 2150 €

Rinderfilet, Linguini-Nudeln, Minitomaten, Ké&secreme, istrischer Triiffel, Grana Padano Kése

@ VEGANES RISOTTO 15,00 €

Spargelcreme, Spargelstiicke, Pilze, Tofu

@ VEGGIE PASTA (pljukanci) 19,00 €

hausgemachte Nudeln, Basilikum-Pesto, Mini-Tomaten, Rucola, Sesam, Olivenél

Hauptspeisen

FISCH (1 kg) 102,00 €

aus tégliche frischem Fischfang mit Beilage

HUMMER (1 kg) 160,00 €

Hummer nach Wunsch zubereitet, Buzara oder vom Grill

THUNFISCH 37,50 €

Thunfisch in Sesam, junger Salat, Apfel, reduzierter Aceto Balsamico

FRISCHES FISCHFILET 36,00 €

gegrilltes Fischfilet, Mangoldcreme, griine Bohnen, Kartoffeln

SEETEUFEL 34,50 €

Seeteufelschwanz, Bisque, Minitomaten, hausgemachte Ravioli gefiillt mit Hiittenkdse

OKTOPUS 31,60 €

Ragout vom adriatischen Oktopus, Kichererbsen, Dill, Kartoffeln, geréstetes Brot

KALBS-RIBEYE VOM GRILL 38,00 €

Ribeye vom Kalb, gebackene junge Kartoffeln, Zucchini-Creme, geréstete Zwiebeln, Triiffelsauce

OSSOBUCO 33,00 €

langsam gegarte Kalbshaxe, Kartoffelpliree, Rotweinsauce

TURNEDO 38,00 €

Rinderfilet, hausgemachte Nudeln “pljukanci”, griine Pfeffersauce, Rucola, dalmatinischer Pancetta,
Réstzwiebeln, Grana Padano Kése

@ Veganes Speise
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STEAK VOM GRILL 38,00 €

Rinderfilet, Zucchini-Creme, mediterrane Kartoffeln, geréstete Zwiebeln

FISCHPLATTE FUR ZWEI PERSONEN 80,00 €

Wolfsbarschfilet, Thunfischsteak, Scampi, Garnelen, Muscheln, Seeteufelschwanz, griine Bohnen,
Salzkartoffeln

@ VEGANER EINTOPF 29,00 €

Kichererbsen, griine Bohnen, Mini-Tomaten, Kartoffeln, Dill, Olivenél

Saucen
PFEFFERSAUCE 5,50 €
TRUFFELSAUCE 7,00 €

Beilagen und Salate

SALAT DER SAISON 6,00 €
OLIVEN 6,00 €
SAISONGEMUSE VOM GRILL 6,00 €
GEBRATENE JUNGKARTOFFEL 6,00 €
GRUNE BOHNEN UND GEKOCHTE KARTOFFELN 6,00 €
Siissspeisen
SCHOKOLADENBOMBE 11,00 €
CREME BRULEE 8,50 €
PISTAZIEN TORTCHEN 8,50 €
KASETORTE MIT ZITRONE 7,50 €
SCHWARZWALDTORTCHEN 8,50 €
@ VEGANER MANGOKUCHEN 8,50 €
EISKUGEL 2,50 €
Kdisesorten
PAGER KASE 15,50 €
GRANA PADANO 15,50 €
ZIEGENKASE 15,50 €
PLATTE MIT AUSGEWAHLTEN KASESORTEN 21,50 €

@ Veganes Speise
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Cijene su izrazene u eurima, svi su porezi ukljuceni. Ukoliko niste dobili racun za koriStene usluge, iste niste duzni platiti. Couvert se
ne naplacuje. Cijenjeni gosti, neka od nasih jela (riba, Skoljke kao i jela koja sadrze gluten i jaje) mogu izazvati alergiju. Molimo Vas da
nam isto prijavite u Sto kra¢em roku.

The above prices are expressed in euros, with all taxes included. In case you don’t get a bill for services rendered, you are not bound
to pay for them. Couvert is included. Dear guests, some of our dishes (fish, shells and foods that contain gluten and egg) can cause
allergies so please tell us before you order the food.

Die Preise sind in Euro, inklusive Mehrwertsteuer. Wenn Sie keine Rechnung bekommen, sind Sie zur Zahlung nicht verpflichtet. Sehr
geehrte Gaste, manche Nahrungsmittel (Fisch, Muscheln sowie andere Nahrungsmittel mit Gluten und Eier) kénnen allergische Reaktionen
hervorrufen. Teilen Sie uns, bitte die vorliegenden Allergien frihzeitig mit. Das Couvert wird nicht berechnet.

OBAVIJEST O NACINU PODNOSENJA PRIGOVORA POTROSACA

Sukladno ¢lanku 10. Zakona o zastiti potrosaca (Nar. nov., br. 41/14.) obavjeStavamo potrosace da nezadovoljstvo u odnosu
na kupljeni proizvod ili pruzenu uslugu mogu iskazati prigovorom u pisanoj formi. Prigovor mozete poslati putem poste na ruke
direktora na adresu:

Hotel More d.o.0., Kardinala Stepinca 33, 20000 Dubrovnik, Hrvatska

Obvezujemo se odgovoriti na prigovore u pisanom obliku u roku od 15 dana od dana zaprimanja prigovora. Obavezno navesti:
podnositelja prigovora (ime i prezime), te adresu za dostavu odgovora.

NOTICE OF FILING A WRITTEN COMPLAINT

According to Article 10, Consumer Protection Act (Nar. nov., br. 41/14.) we inform our consumers that the objection to the quality
of our services can be delivered in writing to attention Hotel Manager, to the following address:

Hotel More d.o.o., Kardinala Stepinca 33, 20000 Dubrovnik, Croatia

The answer to your complaint will be provided in writing no later than 15 days from receiving the complaint. Please be sure to
specify your name and the address for submission of replies.

HINWEIS ZUR EINREICHUNG VON VERBRAUCHERBESCHWERDEN

Im Einklang mit Artikel 10 des Konsumentenschutzgesetzes (Volksblatt, Nr. 41/14.) informieren wir die Kunden, dass sie die
Unzufriedenheit auf Bezug der gekauften Ware oder Dienstleistung in Form eines schriftlichen Einspruchs ausdricken kénnen.
Die Beschwerde kann per Post auf Handen des Direktors an die folgende Adresse geschickt werden:

Hotel More d.o.o., Kardinala Stepinca 33, 20000 Dubrovnik, Kroatien

Wir verpflichten uns, auf die Beschwerden innerhalb von 15 Tagen seit dem Eingang der Beschwerde zu antworten. Unbedingt
anzugeben: der Beschwerdeflhrer (Vor - und Nachname) und die Absenderadresse.
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